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OZET

Domates ve Urlnlerinde en énemli kalite kriterlerinden biri, Grtinin kif yikidir. Domates ve Urlinlerinde kif
yuku; Howard kif sayim (HMC) metoduna goére yapilmaktadir. Kif yikd, son Grinin hijyenik kosullarda
Uretilip Oretilmedigini gostermesi acisindan 6nemlidir. KUf yiUkinin maksimum sinirt Glkeden Ulkeye
degismekle birlikte % 40-60 (pozitif alan) arasindadir. Son yillarda domates ve Urlinlerinde ergosterol diizeyi kif
yukl yerine yeni bir kriter olarak kabul edilmeye baglanmistir.

Anahtar Kelimeler : Domates, Kuf, Ergosterol, HMC

TISSUE-MOULD CHARACTERISTICS OF TOMATO AND MOULD COUNT AND
REDUCTION POSSIBILITIES OF MOULD IN TOMATO PRODUCTS

ABSTRACT

Mould amount is one of the most important quality factors for tomato and tomato products. Determination of the
amount of mould in tomato and tomato products carry out by the method of HMC (Howard mould count). It is
important to determine the amount of mould of the final product by the way of hygienic production. Maximum
level of mould amount range between 40-60 % (positive area) depending on the standards of different countries.
In recent years, the level of ergosterol started to use a quality factor instead of mould amount in tomato products.

Key Wods : Tomato, Mould, Ergosterol, HMC

1. GIRIS domates, domates piiresi, ketcap ve diger soslardir.
(Anonymous, 1981).

iklim ve toprak kosullari bakimindan domates

Uretimine c¢ok uygun olan Tirkiye, domates
Uretiminde ABD ve Cin gibi Ulkeleri takiben tclincl
sirada yer almaktadir. Dinya domates Uretimi 70
milyon ton olup, bunun % 8.6'sI Turkiye tarafindan
karsilanmaktadir. Domates Uretimi agisindan hizli
bir artis gosteren Ulkemizde 1981 yilinda 3.600.000
ton olan domates Uretimi 1998 yilinda 6.600.000
tona ulasmistir (Anonymous, 1998). Uretilen
domatesin % 80'i salcaya islenmektedir. Domatesin
diger isleme sekillerinin baglicalari  soyulmus
domates, domates suyu, dilimlenmis/kiibik kesilmis
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Gerek Uretim hacmi, gerekse besenmedeki ayrintili
katkisi dolayisiyla dinyadaki en 6nemli tarimsal
Urinlerden biri olan domates, taze veya islenmis
olarak kullanilir (Hobson and Grierson, 1993). Taze
domateslerin veya islenmis domates trtinlerinin belli
kalite karakteristiklerine sahip olmasl
gerekmektedir. Tuketici isteklerini karsilamak ve
islenme gerekliliklerinden dolay! taze domateslerin
kabul edilebilir flavor ve isleme karakteristiklerine
sahip olmasi gerekmektedir. Diger taraftan proseste
islenecek domateslerin domates suyu, ketcap veya
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sos Uretimi gibi ¢esitli proses uygulamalari agisindan
Ozel reolojik karakteristikleri yapisinda
bulundurmasi gerekmektedir (Schuch, 1994).

Dinya salca ihracatinda italya nin ardindan ikinci
sirada yer aan Turkiye, 85in Uzerinde Ulkeye
ihracat gerceklestirmektedir. Tirkiye'nin salca
ihracati 3.5 ton ile 1967 yilinda baslamis ve 1980
yilinda sal¢a ihracati 19.000 tona, 1998 yilinda ise
yaklagik 170.000 tona ulasmistir (Anonymous,
1998).

Domates salca sanayii, gida sanayii icinde c¢ok
onemli bir yer tutmaktadir. Salca endistrisinin
hammaddesi olan domatesin Ustiin nitelikli olmasi,
kaliteli salga eldesinin birinci kosuludur. Salga kalite
Ogelerinden en onemlileri renk ve kuf miktaridir.
Ayrica domateslerin kuru madde ve seker oraninin
yiksek, hastalik ve kiiflere karsi direncli, her tarafi
ayni anda olgunlasan ve bol Urin veren bir ¢esit
olmasi gerekir (Acar ve Cemeroglu, 1998). Kuf
miktarinin maksimum sinir1 tlkemizde % 60 olarak
belirlenmistir (Anonymous, 1974).

Kuf sayimi Howard metoduna gore yapilmaktadir.
Bu analiz, mikroskop altinda domates doku ve kif
parcaciklarinin ayirt edilme gugligu nedeniyle
olduk¢a zordur. Bu zorluk analizcinin oncelikle
domates doku ve kuflerini ¢ok iyi tanimasl ile
ortadan kalkmaktadir.

Domates meyvesinin islenme sirecinde
mikrobiyolojik  kalitenin  degerlendirilmesinde
kullanilan iki ayri metot olan “Bozulmus meyve
oraninin tespiti” ve “HMC” metotlarinin yetersizligi

son vyillarda domates meyvesinin  ergosterol
iceriginin  belirlenmesini  gindeme  getirmistir.
Ergosteral, Zygomycotina, Ascomycotina,

Basidiomycotina ve Deuteromycotin@nin  alt
divizyonunda siniflandirilmis olan bir dizi mantarin
hiicre zarinin yapisal bir komponentidir. Bu nedenle
yiksek yapili bitkilerde ergosterol bulunmayip
yahniz ve hemen hemen tamamen kiflerin varhiginda
domates Uriinlerinde gorilmektedir (Ghiretti et all.,
1995; Battilani et al., 1996). Kifler gibi bazi 6nemli
sebze parazitlerinin  hicre duvarini - olusturan
ergosterol son yillarda domates isleme prosesinde
kalitenin tanimlanmasi i¢in yararli potansiyel bir
parametre olarak kabul edilmistir (Graselli et al.,
1993).

HMC ve ergosterol dizeyi veya ham materyalin kif
kontaminasyonu ile ergosterol arasinda herhangi bir
korelasyon olup olmadiginin belirlenmesi (zerine
yapilan calismalar, direkt bir iligki olmadigini
gostermigtir  (Grassdli et all., 1993). Yapilan
caligsmalar neticesinde domates Urunleri icin kabul
edilebilir kalite indeksinin 15 mg ergosterol/kg kuru

madde ile sinirlandiriimasi teklif edilmistir (Bertoni
et al., 1994; Ghiretti et all., 1995; De Sio et al.,
2000).

Bu calismada; domates histolojisi ve domateste
rastlanan kif mantarlarinin 6zellikleri ve sekilleri
ayrintili olarak verilmeye calisiimistir.

2. DOMATES HISTOLOJIiSI

Domates Urtinlerinin eldesinde teknoloji geregi doku
ve hicreler parcalanmaktadir. Mikroskop altinda
ayirt edilmeleri zaten cok zor olan doku, hiicre ve
kif mantarlari bu nedenle i¢ ice girmektedir. Kuf
sayimi yapacak analizcinin domates kiflerinden
Once domatesin histolojisini  ¢ok iyi bilmesi
gerekmektedir. Doku ve hicrelerin ayrintili olarak
taninmasi  kiaf  sayiminin - dogruluk  derecesini
artiracaktir (Troy, 1952).

2. 1. Tohum Yuvasini Cevreleyen Hucreler

Bu hiicreler ¢ok kugik ve ince duvarlidir. Boz-yap
seklindeki bilmece oyunu parcalarina benzer. Hicre
ici nadiren rastlanan selllar madde benekleri disinda
tamamen berraktir (Sekil 1).

Sekil 1. Tohum yuvasini cevreleyen hiicreler (X100)
(Troy, 1952)

2. 2. Damar Demetleri (Fibrovaskiiler)

Domateste, meyve boyunca su ve besin 6gelerini
tastyan bu dokular, beyaz lifimsi damarlardir.
Mikroskop dtinda koyu renklidirler. Helezon
seklinde kivrilmis yaya benzerler. Ezilmis domates
Urinlerinde gogunlukla kirilmiglardir. Kuf  tayini
yapan andlizcilerin en cok yanilgiya dustikleri bu
dokulardir (Sekil 2).
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Sekil 2. Damar demetleri (X200) (Troy, 1952).
2. 3. Epidermal veya Kabuk Hucreleri

Kabuk hucreleri yesilims sari renkleri ve dizensiz
sekilleri ile taninirlar. Ayri hicreler olmaarina
ragmen birbirlerine cok yakindirlar ve belirgin hiicre
duvar cizgileri vardir. X100 buyGtmeli objektifle
incelendiklerinde dévilmis auminyum levha
ylizeyine benzemektedirler (Sekil 3).

Sekil 3. Epidermal veya kabuk hiicreleri (X100)
(Troy, 1952).

2. 4.Domates Et Hicreleri

Bu hicreler biyik ve ince duvarlidirlar. Sekilleri
oval ve dairesele yakindir. Kabugun hemen altinda
yer alan bu hicreler ve tohum oyugu kenarina
komsu hticreler daha kiiguktir (Sekil 4).

Sekil 4. Et hiicreleri (X100) (Troy, 1952)

2. 5. Domates Tohum Tuyleri

Tohum kabugunun cevresinde dizensiz sekilde
dizilmiglerdir. Genellikle tohum kabuguna yapisik
haldedirler. Nadiren tek basina bulunurlar. Tohum
tuyleri ince duvarli, uzun mavi renkli, gittikce
incelen yapidadirlar. Hucre icerigi hemen hemen
renksizdir (Sekil 5).

'B

Sekil 5. Tohum tlyleri (X100) (Troy, 1952)

2. 6. Tohumu Cevreleyen Hucreler ve Tohum
Tayleri

Tohumu cevreleyen hicreler c¢ok kocuktirler.
Hucrenin dis hatlari belirsizdir. Hicre duvarlari ince
ve yildiz benzeri yapidadir. Bu hicreler tohum
thylerinin  baglandigi  kabugu olusturmaktadir
(Sekil 6).

Sekil 6. Tohumu cevreleyen hiicreler ve tohum
thyleri (X100) (Troy, 1952)

2. 7. Tohumu Cevreleyen Jelemsi Yiginlar
Bu hicreler uzun paralel hiicre duvarlari ile

taninirlar. Hucre icleri taneli (grandiler) ve belirgin
sekilde ¢ekirdek icermektedirler.
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2. 8. Tohum ici Hiicreler

Tohum ici hiicreler boyut ve goriinis agisindan ¢ok
cesitlidirler. Sekilleri tugla benzeri dikdortgen ve
kareye yakindir. Kare hicreler, sikigik tugla sekilli
hicrelerin birkag kati biyiklugindedir. Blyik kare
hiucrelerin icleri berrak, dikdortgen hicrelerin ise
koyu renkli ve grantlliddr (Troy, 1952).

2. 9. Gobek Hucreleri

Bu hicreler kiiclk ve oldukca ince duvarlidirlar.
BiyUk hcrelerin icleri berraktir. BiyUk hicréler,
sdlilar materyalin - yogunlugu nedeni ile agik
kehribar renktedir (Sekil 7).

é,;‘/: NE S 2% b s 2, St g
Seil 7. Gobek hiicreleri (X100) (Troy, 1952).

2.10. Tayli Gévde Hicreleri

Bu hicreler, sekil ve boyut olarak govdedeki
konumlarina gore degisiklik  gdstermektedir.
Meyvenin et hiicrelerine gore daha kigukturler.
Hicre icindeki yesil renkli klorofil varligl ile
taninirlar. Govdenin epidermal tilyleri uzun, gittikce
incelen yapida ve (¢ parcaya bolinmustir (Troy,
1952).

3. DOMATES URUNLERINDE
RASTLANAN KUFLERIN
KARAKTERISTIKLERI

Domates Urinlerinde rastlanan kiflerin taninmasi
oldukca guctir. Bu guclik domates doku ve
hucreleri  ile kiof misellerinin mikroskoptaki
benzerliklerinden kaynaklanmaktadir.

Kif miselleri genellikle silindiriktir. Mikroskopta
diz gorunurler. Hicre duvarlar paralel gorinds
verir. Ancak Mucor ve Oospora kuf mantarinin
miselleri Uniform yapl arz etmezler. Uca dogru
incelirler.

Smith (1949) tarafindan kiflerin taninmasi ile ilgili

bazi kurallar ortaya konmustur. Bitin kif mantarlari

asaglda belirtilen karakteristiklerden en az bir

tanesini icermektedir:

1. Kuf misdlerinin hiicre duvarlar paralel ve bitis
noktalari kesin belirgindir.

2. Kif misdlerinin  hicre duvarlari
dallanma gosterirler.

3. Kuf misallerinin hicre duvarlari paralel ve hiicre
taneli gorinustedir.

4. Kuf misdlerinin hicre duvarlar
belirgin bélmeli gérinds hakimdir.

5. Kif misdlerinin hiicre duvarlari paralel ve hitis
noktalari belirgin, bitis noktalarinda kivrilma
ozelligi belirgindir.

6. Hucre duvarlari gittikce incelir, miseller bolmeli
ve taneli gorinustedir.

parael ve

parael ve

Belirtilen ozelliklere ait goérinlsler Sekil 8de

verilmistir.

Sekil 8.
bzellikleri

Kuf mantarlarinin degisik karakteristik

4. DOMATES URUNLERINDE
RASTLANAN KUF MANTARLARI

4.1. Alternaria

Kuf mantarlart iginde en kolay taninanlardan
birisidir. Domatesin tarlada kiflenmesine yol acar.
Domates kabugunda siyah lekeler olusturmaktadir.
Genellikle bu kuf mantarlar, gines yanigi olan
bolgelerde etkili olurlar. Miselleri bolmeli ve orta
kalinhiktadir (Sekil 9 ve 10) (Troy, 1952). Alternaria
brassica ve cinse ait bazi tirler domates gibi bazi
sebzelerde dnce kahverengi, daha sonra siyahlasan
ve siyah clrtklik adi verilen bozulma etmenidir
(Acar, 1998).
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Sekil 10. Alternaria spor ve miselleri (X200) (Troy,
1952)

4. 2. Coletotrichum (Anthracnose)

Miselleri bolmeli kicuk capli, sporlar kiglik ve
elips seklindedir (Sekil 11 ve 12) (Troy, 1952).
Anthracnose denen domates hastaligini olusturur.
Antracnose, meyve Uzerinde 3 mm’'den 10 mm'ye
kadar degisen biyuklikte kirmizi veya agik
kahverenkli lekeciklerle kendini gosterir. Y lizeyde
sayisl artinca domatesin icine girmekte ve bozulma
olusturmaktadir. Bu lekelerin derine inmeksizin
kesilip atllmasi yeterlidir (Acar ve Cemeroglu,
1998).

Sekil 11. Coletotrichum’un domates Uzerindeki
misel ve sporlari (X150) (Troy, 1952)

T

Sekil 12. Colletotrichum domates piresi icindeki
gorinima (X150) (Troy, 1952).

4. 3 Fusarium

Genellikle domatesin zedelenmis ve hastalikli
bolgelerinde cogalip bozulma olusturmaktadir.
Sporlar orak seklindedir. Misdlleri iki veya Ug
bolmelidir.  Birgok bitki hastaliginin  nedeni
“Fusarium” kif mantaridir (Sekil 13 ve 14).

N, B e

Sekil 14. Fusarium misel ve sporlari (X200) (Troy,
1952)

4. 4. Mucor ve Rhizopus

Bu iki grup kif mantarinin domatese olan etkileri
hemen hemen aynidir. Yumusak dokulu domatese
daha cok etki ederler. Domates toplandiktan
konserve edilene kadar domates ile hirlikte
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kalmaktadirlar. Her iki kif mantarinin miselleri kaba
yapili, bélmesiz ve taneli gorinustedirler. Sporlari
yuvarlak sekilli “sporongi” olustururlar. Sporlari
genellikle siyah ve kahverengi, misdleri ise beyaz
ve gridir (Sekil 15 ve 16).

b e

Sekil 15. Mucor sporongia ve sporlari (X200) (Troy,
1952)

Sekil 16. Rhizopus sporongia baslari ve miselleri
(X100) (Troy, 1952)

4. 5. Oospora (Oidium)

Bu kuf mantari “Oosporad” veya “Oidium” olarak
anilmaktadir. Domates UrUnlerinde en cok zarar
veren kif olarak taninir.  Domatesin  ezik
kisimlarinda beyaz tabakalar halinde gortlmektedir.
Misdllerinin bitis noktalari kesin belirgindir. Bitis
yerlerinde bircok spor tagirlar. Domates isleyen
fabrikalarda, temizlik kosullarina dikkat edilmezse
alet ve ekipman Uzerinde Oospora kif mantari ¢ok
cabuk gelisir. Oospora ile bulasmis fabrikada
Uretilen domates drinlerinde  kokusmus bir tad ve
koku hissedilir. Sporlari silindiriktir, bazilarinin bitis
noktalari konvekstir. Misdlleri bolmelidir (Sekil 17
ve 18).

rf'/ i

Sekil 18. Oospora misel ve sporlari (X150) (Troy,
1952)

4. 6. Penicillium

Mavi ve yesil kif olarak da anilir. En ¢cok ekmekte
restlanir. Domates ve UrUnlerinde daha az
gorulmektedir. Penicillium kiuf mantari tarlada ve
bitki Gzerinde gelisebilir. Penicillium kuf mantari
parmak seklindeki brosumsu bir uzantiya sahiptir.
Bu uzantilara konidi basligl denir ve fazla miktarda
spor Uretirler. Miselleri bolmelidir. Penicillium kuf
mantari “penicillin” Uretiminde  kullanihr
(Penicillium notatum), (Troy, 1952; Ayhan, 2000)
(Sekil 19).

Sekil 19. Penicillium miselleri ve konidi baglar
(X250) (Troy, 1952)
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4.7. Aspergillus

Domateste rastlanmasina ragmen pek yaygin
degildir. Domatesin gelisen hicrelerine saldirir.
Miselleri dallanmis ve bdlmelidir. Misellerin ucunda
spor Ureten konidi baglar1 vardir. Konidioforlar uzun
ve dallanma gostermezler. Aspergillus kif mantari
domates UrUnlerinde cok fazla sorun yaratmaz
(Sekil 20).

Sekil 20. Aspergillus misel ve konidi basliklari
(X100) (Troy, 1952).

4. 8. Botrytis

Domatesin kiflenmesine neden olan bir kiif mantari

degildir. Ancak nadiren rastlanmaktadir. Daha ¢ok
meyvelere 6zgudlr. Domatese daha ¢ok tarlada etki
eder ve tarla kuf adini air (Troy, 1952) (Sekil 21).
Botrytis cinerea rutubetli ve sicak iklim bolgelerinde
domateste gri renkli ¢uruklige neden olur (Acar,
1998).

Sekil 21. Botrytis misel ve sporlari (X200) (Troy,
1952)

4. 9. Phytopthora infestans
Domatesin  gelisme doneminde uygun hava

kosullarinda cok fazla zarar olusturur. Uriiniin pek
buylk kisminin tarlada bozulup atilmasina neden

olur. Nemli havalarda yaprak altlarinda cok fazla
miktarda spor Uretir. Sporlari 45 — 16 °C' de
gelisebilir. Ancak sporlari, kuru hava ve sicakligin
26 °C'in Uzerine ciktigi durumlarda olirler.
Enfeksiyondan sonra 21-26 °C arasinda ¢ok hizli
gelisirler. Soguk gece ve Ilik gunlerde daha hizl
geliserek zarar olustururlar. Sporlart rizgar ve
yagmurla tesinirlar  (Sekil 22) (Troy, 1952).
Phytopthora infestans domateste kahverengi lekeler
olusturur (Acar, 1998).

Sekil 22. Phytopthora infestans miselleri (X300)
(Troy, 1952).

4.10. Stemphylium

Gri yaprak lekesi olustururlar. “ Stemphylium solari”
Ozellikle meyvelere zarar verir. llik ve nemli
havalarda domateste zarara neden olur. Tarla ve
tohum (fide) yastiklarina olan etkisi ¢ok tehlikelidir
(Sekil 23).

(Troy, 1952).

4.11. Cladosporium

Bu kuf mantari 6zellikle yesil domateste hastaliga
neden olur. Nemli havalarda etkisi artar. Y uksek
nem ve 18-26 °C sicaklikta daha fazla zarar verir
(Sekil 24).
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Sekil 24. Cladosporium misel ve sporlari (X200)
(Troy, 1952)

5. KUF SAYIM YONTEMi (HOWARD)

Bu yontemde; belli bir hacimdeki domates
mamultinde bulunan kiflerin mikroskop andlizi ile
sayimina yonelik olup, bu gibi Ordnlerin elde
edilmes sirasinda kullanilan hammadde hakkinda
bilgi  vermektedir. Kif  sayisi,  kullanilan
hammaddenin mikrobiyolojik niteliklerini, ayiklama
isleminin etkinligini ve fabrikanin sanitasyon
kosullarini ortaya koyar (Cemeroglu ve Acar, 1986).
Y dntemin esasl 25 goérus alani icinde kifll sahalarin
(pozitif) belirlenmesi ve sonucun % olarak
belirtilmesidir (Goose and Binsted, 1969; Halkman
ve Ayhan, 2000). Ancak buradaki yiizde kif ifadesi,
salcadaki kuf orani degildir. Buradaki yizde ifades,
mikroskopta incelenen Howard lami  Uzerindeki
danlarin  yizde kaginda kife rastlandigini
gostermektedir (Cemeroglu ve Acar, 1986).

5. 1. Gerekli Aygitlar

5. 1. 1. Mikroskop

5. 1. 2. Howard Kuf Sayim Lami ve Lameli
5. 2. islem

Analize baslamadan 6nce Howard lam ve lameli’nin
tam olarak temizlenmesi gerekir. Oncelikle lam ve
lamel yogun HCI eriyigine daldinlir. Sonra sirasiyla
damitik su, akol ve asetonla yikanir. Her kuf
sayiminda bu ¢ozeltilerin hepsi ile yikamaya gerek
yoktur. Damitik su yeterli olmaktadir. Yikanan lam
ve lamédl lif birakmayan temiz bir bez ile kurulanir.
Iyi temizlenmis lam ve lamel kapatilinca Newton
halkalari goral ir.

Howard laminin ortasinda bir platform ve her iki
yaninda duz birer set bulunur. Bu setlerin lzerine
lamel kapaninca platform ile lamel arasinda 0.1
mm'lik bir agiklik bulunur (Sekil 25).

L R R B
L R R B
L R R B
L R R B
L R R B

1. Platform, 2. Set, 3. 0.1 mm aralik, 4-5. Lamel
Sekil 25. Howard kif sayim lam ve laméli

5. 2. 1. Analiz Numunesi Hazirlanmasi

Kuf sayimi, domates suyu ve ketcaplarda
sulandirmadan direkt olarak kaptan alinarak yapilir.
Domates pires ve salca gibi koyu Uriinlerde ise
sulandirilarak yurittlr. Salcanin refraktometrede
kinlmaindisi 20 °C’ de 1.3447-1.3460 veya ¢tzunir
kati maddesi (brix) 7.9-8.7 oluncaya kadar
sulandirilmasi preparatin hazirlanmasi icin yeterlidir.
Numune hazirlanirken orijinal 6rnek ambalajinda
cok iyi karistiriimalidir.

5. 2. 2. Preparatin Hazirlanmasi

Hazirlanan numuneden ince bir spatil ile Howard
laminin ortasindaki platforma bir miktar numune
konur. Numune platforma ¢ok diizgin bir sekilde
yayilir. Lam Uzerine konulan numune, platformdan
tasacak kadar fazla veya bosluk kalacak sekilde
eksik olmamalidir. Béyle durumlarda lam ve lamel
temizlenmeli ve yeniden hazirlanmalidir. Numune
platforma yayildiktan sonra lamel bir kenari ile her
iki sete dayandiriimali ve yavasca kapatiimalidir.

5. 2. 3. Kuflerin Sayilmasi

Hazirlanan preparat mikroskoba yerlestirilir ve isik
ayar yapilir. incelemede siyah yuvarlak seklinde
isaretli lamel (Sekil 25: 4-5 lamel) sol Ust
kosesinden baglanarak sira ile bitin goris alanlar
dahil olacak sekilde titizlikle incelenir. Bu sekilde
bir preparatta en az 25 alan incelenir. Bir drnekten
en az iki preparat hazirlanmalidir. incelemede genel
olarak biytitme derecesi 100’ diir (10 X 10).
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Herhangi bir alanin kifl oldugunu kabul etmek icin
gorilen kuf liflerinin uzunlugunun aan capinin
1/6'sindan fazla olmasi gerekmektedir. Fakat 2 ve en
¢ok 3 parcanin boylari eklenince aan c¢apinin
1/6'sini gegerse bu alan pozitif olarak kabul edilir
(Kogker, 1957; Girgin ve Hakman, 1988)
(Sekil 26).

Sekil 26. Pozitif kabul edilebilinecek kuf miseli
boyu

5. 2. 4. Sonucun Degerlendirilmesi
Sayim sonucunda elde edilen kifli alan sayisl,

incelenen aan sayisina bolinerek sonug % olarak
ifade edilir.

Pozitif alan say1 X 100
Incelenen alan say!

= Pozitif saha (%)

Kiuf sayimi ile ilgili bilgiler her salga fabrikasinda
kayitlaraislenmdlidir.

5. 2. 5. Sinir Deger ve Standartlar

Domates salgasl igin pozitif saha sinir degeri;
Amerika da % 40, Kanada ve Avustralya da % 50,
Fransa ve Ingiltere de kaliteye gore % 50-60 olarak
kabul edilmistir. Pozitif saha sayisi % 60’ dan fazla
bulunan gidalar ise istenmez. Domates suyu icin
sinir deger; Amerika da % 20, Kanada da % 25 ve
Fransada % 30 olarak kabul edilmistir.
Milletleraras tavsiye edilen sinir deger ise % 50°dir
(Ozcelik, 1998).

6. DOMATES URUNLERINDE KUF
KAYNAKLARI VE KUF_U AZALTMA
CARELERI

Domates Urlnlerinde kiifin iki kaynagi vardir.
1. Yetersiz ayiklama, yikamave kesme.
2. Alet ve ekipmandan bulasmadir (Smith, 1948).

Belirtilen bu kif kaynaklarinin proseste minimum
diizeye indirilmesi icin bazi 6nlemler ainmalidir. Bu
Onlemler:

1. Domatederin etkin bir ayiklama ve temizleme
islemine tabi tutulmasi,
2. Ayiklamabandinin hizinin ayarlanmasl,

3. Ayiklama bandinin uygun sekilde
aydinlatiimasi,

4. Domatederin etkili bir yikama islemine tabi
tutulmasi,

5. Alet ve ekipmanin belirli bir aralikla sokulip
temizlenmesidir.

6. 1. Domateslerin Etkin Bir Ayiklama Ve
Temizleme Iglemine Tabi Tutulmasi

Ayiklamanin ¢ok az yapllmasi, taze ve saglam
domateslerin  kullanilmasi ana gayedir. Tarlada
Antrachnose igtilasina karsi dikkatli olunmalidir.
Domateslerin etkili aylklanma ve temizlenmesi  her
bir domatese cok dikkatli bakilip incelenmesi ile
mimkunddr. Gordlen curikler elle ayiklanmalidir.
Bu amagla konveyorler ¢cok uygundur. Domatesler,
kontrol eden Kkisi ©ninden gegerken sirekli
donmekte ve her ylzeyin kontrolli saglanmaktadir.
Ayiklama bantlarinda calisan kisilere bu konuda
O0zel egitim verilmeli  ve konunun  Gnemi
vurgulanmalidir. Bu Kisiler antrachnose beneklerini,
gunes yanigini ve kuf gelisimi olan ve olmayan
yerleri  ¢ok iyi segebilmelidirler. Domatesler
yikamadan dnce ve sonra ayiklanabilir. Ancak son
ayiklama yikamadan dnce yapilmalidir. Domatesler
havuzda cok beklemis ise ve kuf gelisimi fazla ise
yikamadan once bir 6n ayiklama yapiimasi yararli
olacaktir. Ayiklamada calisan kisilerin titizligi,
kaliteli ve kiifti digik domates Uriniintin eldesi icin
gereklidir. Ayiklama isini yapan kisiler ozellikle
anthracnose beneklerine cok dikkat etmelidirler. Cok
dustk bir anthrachnose benegi bile yiksek bir kif
kontaminasyonuna neden olacaktir. Antrachnose
orani ¢ok fazla olan domates isletmeye
alinmamalidir.

6. 2. Ayiklama Bandinin Hizinin Ayarlanmasi

Ayiklama bandinin hizi dakikada 7.5 m’'den fazla
olmamalidir. Ayiklama bandinda domatesler tek
tabaka halinde yayiimalidir.

6. 2. 1. Ayiklama Bandinin Uygun Sekilde
Aydinlatilmasi

Domateslere etkin bir ayiklamanin uygulanmas
bandin iyi aydinlatiimasi ile  mumkinddr.
Aydinlatmada 80-100 mumluk lambalar bir dizi
halinde kullanilmalidir.  Istk  kaynagl  uygun
koruyucularla ayiklayicilarin g6z seviyelerinin altina
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yerlestirilmelidir. Boylece 1sik kaynagl Kkisilere
olumsuz etki yapmaz.

6. 2. 2 Domateslerin Etkili Bir Yikama
Islemine Tabi Tutulmasi

Domatedler tarlada toplandigi zaman yizeylerinde
yabanci madde ve kif icerirler. Nemli havalarda
camur ve kif orani oldukca artar. islemeden 6nce
yikama , kaliteli Urin eldesi icin ¢ok onemlidir.
Yikama, 1slatma ve puskirtme seklinde yapilir.
Plskurtme blyiik damlaciklar halinde yapilmalidir.

6. 2. 3. Alet ve Ekipman Belirli Araliklarla
Temizlenmesi

K fli azaltma amaglandigindan 6zellikle 61U noktalar
sokdlip  iyice temizlenmeli ve  dezenfekte
edilmelidir. Yapilacak temizlik ve dezenfeksiyon
kaliteli Urtin eldesi igin mutlaka gereklidir.
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